
La FRXSH Essential reúne las funciones esenciales del universo
FRXSH en un equipo versátil, resistente y fácil de utilizar.
Diseñada para el procesado de alimentos, permite montar, picar,
mezclar y trabajar tanto con alimentos congelados como no
congelados, ofreciendo todas las prestaciones básicas de la gama
Mousse Chef. Su manejo mediante botones de recorrido corto y
respuesta háptica proporciona un control sencillo e intuitivo, para
que cualquier miembro del equipo pueda empezar a trabajar con
ella desde el primer día. Una solución accesible para incorporar
la tecnología FRXSH a tu cocina, como primer equipo, para
reforzar las estaciones de trabajo cuando aumenta la demanda o
como equipo de respaldo para servicios de catering y banquetes.
Rendimiento y fiabilidad cuando más se necesitan.

Calidad suiza diseñada para durar
Diseñada y fabricada en Suiza, la FRXSH Essential destaca
por su construcción robusta y resistente. Cuenta con suministro
garantizado de piezas de repuesto y servicio técnico directo,
para ofrecer un rendimiento fiable y una larga vida útil.

Compatibilidad y versatilidad
La FRXSH Essential y la FRXSH Mousse Chef comparten una
misma familia de accesorios, totalmente compatibles entre
ambos modelos. Los equipos están preparados para trabajar
con vasos de acero inoxidable y vasos sintéticos. Además,
mediante los protectores FRXSH adecuados, es posible
reutilizar vasos de acero inoxidable o sintéticos de otros
equipos de la misma categoría.
Una mayor flexibilidad para empezar, renovar o ampliar tu
equipamiento de cocina sin renunciar a las posibilidades del
ecosistema FRXSH.
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Características

Peso y medidas embalaje: 16kg 59cm x 30cm x 45cm
Peso y medidas máquina: 12,25kg y 47,7cm x 18,2cm x 31,1cm
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