
ESPUMA DE CHOCOLATE CALIENTE

lngredientes
200g de chocolate
150g de nata 35% mg
150g de clara de huevo.

Preparación
Derretir el chocolate en la nata.
Juntar las claras, triturar y llenar el sifón
Cargar con N2O y servir a 63ºC

https://cookingconcepts.com/es/producto/gourmetwhip-plus-%c2%bd-l/
https://cookingconcepts.com/es/producto/cargas-espuma-profesional-10u/

