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Muchas gracias
por elegir

un sifon S

(a5 instruceiones de uso

antes de la primera
puesta en marcha.
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Descubrir
el mundo de iSt;

Visite el sitio web de (St para obtener
mas informacion sobre nuestra versatil
gama de sifones. En nuestro gran
catdalogo de recetas, que van de las mds
sencillas a las mas creativas y refinadas,
podra descubrir todas las posibilidades
culinarias de iSi. iDéjese inspirar!

cDesea consultar directamente a
un cocinero profesional? iNingun
problema! En el blog de iSi, nuestro
chefresponderd a todas sus preguntas.
Ademds podrd informarse sobre
interesantes novedades en torno a iSt.
iVisitelo ahoral!

El sitio web de iSi le proporciona ademads
informacion detallada de producto de
todos los sifones y accesorios iSt.

En las completas instrucciones
de uso en linea podrd ver todos los
detalles sobre la puesta en marcha,
la limpiezay la reparaciéon
de averias de los sifones iSi.

www.isi.com/culinary/es

Sitiene alguna pregunta, pongase en
contacto con info@isi.com
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Calidad garantizada:

Cada sifén iSi se comprueba exhaustivamente
antes de salir de la fabrica. (St ofrece una
garantia de 2 afos sobre el materialy la
elaboracion, salvo que se hayan producido
dafos por un uso inapropiado. La garantia es
vdlida desde la fecha del recibo de compra.

iRegistrese ahora en linea y ampliaremos su
garantia!

Beneficiese de las siguientes ventajas: 3 afos
de garantia sobre el material y la elaboracion,

y 5 anos de garantia sobre la capacidad aislante
de la botella Thermo.

La garantia solo es valida si se utilizan las
plezas iStoriginales especificadas en la lista de
componentes del producto. El correcto fun-
cionamiento del sifon solo se puede garantizar
siunicamente se utilizan capsulas iSt. En caso
de defectos, dafos y dafios consecuenciales,
provocados principalmente por no seguir y/o no
leer las instrucciones de usoy sus indicaciones
de seguridad, quedardn invalidadas tanto la
garantia como cualquier responsabilidad por
nuestra parte.

Registrese y aprouveche
estas ventajas:
wwuw.isi.com/garantia
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Presion mdxima de
funcionamiento (PS)

20 bar/290 psig
(0,251)

24 bar/348 psig
©O,50L)

30 bar/435 psig
au

Temperatura min.
de funcionamiento

1°C/34 °F

Temperatura max.
de funcionamiento

Gourmet Whip
75°C/165°F

Thermo Whip

95°C/203°F
0,25L
Volumen mdximo
de llenado oL
1L

Cantidad maxima
de cdpsulas que
se deben utilizar

1 capsulaisi
para nata (0,25 L)

1 capsulaisi
para nata (0,5 L)

2 capsulas iSi
para nata (1L)

Aplicacion

Se autoriza el uso
comercial.

Espumas, bocaditos,
salsas frias y calientes,
sopas cremosas, natas
y postres. Indicado
para preparaciones
friasy calientes




Lista de materiales.

Nombre

Material

Botella

Acero inoxidable

Cabezal del sifon

POM, silicona, acero
inoxidable, NBR,
laton niguelado,
poliuretano

Junta del cabezal

Silicona

Boquilla de
decoracion

PP, acero inoxidable

Portacdpsulas

Fundicion de cinc
cromada, silicona
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Informacion de seguridad.

El no seguir estas indicaciones de seguridad
o las correspondientes recomendaciones de
uso y de mantenimiento de los productos iSi,
supone un uso inadecuado y puede ocasionar
un funcionamiento incorrecto del sistema asi
como daios personales o materiales.

—— jElsifoniSidebe usarse exclusivamente de
acuerdo con los datos del sifon!

—— iLea detenidamente y conserve el manual de
instrucciones para prevenir errores de uso!

—— iNo fuerce el sifon!

—— iMantenga el sifon iSi fuera del alcance de
los ninos!

—— iNouse nialmacene el sifon iSi por encima
de la temperatura maxima ni por debajo
de la temperatura minima de funciona-
miento!

—— iPonga el sifon en marcha solo cuando este
lleno!

—— iNo se permite el uso de aplicaciones
criogeénicas (por ejemplo, con nitrogeno
liguido)!

—— ijCombine solamente cabezales del sifony
botellas que pertenezcan al mismo tipo de
sifon!

—— iNo combine productos de otras marcas
con plezas ist!

—— iNoenrosque el cabezal del sifon inclinado!

—— jUtilice Unicamente cdapsulas iSi para nata
originales!

—— iNo seincline sobre el sifon al enroscar las
cdpsulas!

—— iElsifon es unrecipiente a presion! iSise
cae o deteriora (por ej. aparecen grietas o
deformaciones), puede resultar peligroso,
de modo que no se podrd utilizar de nueuo!
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iEl servicio de asistencia técnica de iSi
efectuard unarevision del sifon!

—— iNo desenrosque el cabezal del sifon
cuando el sifon esté bajo presion!

—— iNo utilice la palanca como asa!

—— ijEs necesario limpiar el sifon de forma
adecuada para evitar una obstrucciones!
iAntes de cada aplicacion, compruebe
que el sifon iSise haya limpiado de forma
adecuada la ultima vez!

—— iDesmonte el sifon iSi segun la ilustracion
referente a la limpieza!

— jAntes de llevar a cabo la limpileza, com-
pruebe la compatibilidad de materiales de
las soluciones limpiadora y desinfectante
que se utilicen!

—— iNo efectle ninguna modificacion en el
sifon (St jEn caso contrario, prouvocarad la
anulacion de la garantia y la consecuente
exencion de responsabilidad!

—— iNunca utilice mas cdapsulas de las que se
especifican nillene el sifon en exceso! jAst
se asegura de que la maxima presion de
funcionamiento especificada no se supera!

—— iSino consigue reducir la presion, pongase
en contacto con iSi o el seruicio de asisten-
cla técnica!l

ADVERTENCIA: Antes de usar el sifon iSt por pri-
mera vez, retire el bloqueador para el transpor-
te de larosca del émbolo. Realice una limpieza
a fondo tal como se indica en la ilustracion
referente a la limpieza.

ADVERTENCIA: Para evitar la formacion de gru-
mos, antes del llenado diluya completamente
los ingredientes puluerulentos, azucares, etc., en
un poco de liquido. No utilice ingredientes con
pulpa o pepitas.

ADVERTENCIA RELATIVA AiSi GOURMET WHIP:
Con las preparaciones calientes el sifon se
calentard. Puede mantenerse caliente al bafo
Mar{a (max. 75 °C).

ADVERTENCIA RELATIVA AiSi THERMO WHIP:
No se debe calentar el sifon por fuera (p. €j. al bafo
Maria, en el fogon, en el horno o en el microondas).
No se debe poner nunca el sifén al bafio Maria.
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Modo de empleo.

ADVERTENCIA: Siga las indicaciones de la
ilustracion del modo de empleo.

ADVERTENCIA: Las siguientes instrucciones
de uso sonvdlidas para iSt Gourmet Whip e

{Si Thermo Whip. Dependiendo del sifon hay
algunas advertencias concretas que requieren
especial atencion.

Instrucciones generales de uso.

Preparaciones frias: vierta la nata o el prepara-
do frios.

Preparaciones calientes: vierta el preparado
caliente.

En caso de que una masa caliente o ligeramente
caliente se deba enfriar rdpidamente a tempe-
ratura ambiente despuées del llenado, el sifon
iSilleno se puede dejar abierto en el frigorifico
para que se enfrie. Posteriormente, ponga en
marcha el sifon (consulte el apartado “Puesta en
marcha’).

Antes de llenar la botella, deje el preparado
gelatinoso a temperatura ambiente para que
se entibie y, a continuacion, ponga el sifon en
marcha. Deje en el frigorifico el iSt Gourmet
Whip lleno durante al menos 4-6 horas / el iSi
Thermo Whip lleno al menos 12 horas.

Retire el preparado del sifon poco antes de su
consumo.

ADVERTENCIA RELATIVA AiSi THERMO WHIP:
Para conseguir un aislamiento térmico éptimo,
aclare la botella de acero inoxidable con agua
fria en caso de utilizarla con preparaciones frias
y con agua caliente en caso de utilizarla con
preparaciones calientes.

ADVERTENCIA RELATIVA A iSi THERMO WHIP:
Elsifon cerrado se puede refrigerar. Conserve el
sifon horizontalmente en el frigorifico al menos
12 horas.
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Preparacion

1. Coloque lajunta del cabezal en el cabezal del
sifon.

2. Enrosque suauvemente la boquilla de deco-
racion deseada en la valvula dosificadora
hasta el tope.

3. Llene la botella con el preparado.

ADVERTENCIA: Tenga en cuenta la linea de
llenado exterior y la sefalizacion en el fondo
de la botella. No la sobrellene. El espacio
vacio restante es necesario para obtener un
resultado optimo. Utilice un vaso graduado.

Puesta en marcha

4. Enrosque el cabezal del sifon de manera
rectay firme en la botella.

5. Cologue una capsula iSi para nata original en
el portacdpsulas.

ADVERTENCIA: No enrosque la capsula
sino hay ninguna boquilla de decoracion
enroscada en la valuula dosificadora.

6. Enrosque el portacapsulas, con la capsula
colocada en el cabezal del sifon hasta que se
olga que todo el contenido de la cdpsula ha
entrado.

/\ ATENCION: Elsifon estd ahora bajo presion.

7. Agite el sifon enérgicamente 6 veces.

8. Desenrosque el portacdpsulasy recicle la
cdpsula vacia.

ADVERTENCIA: Es normal que se olga un li-
gero silbido al desenroscar el portacdapsulas.

9. Repita los pasos 5 a 8 al utilizar un sifon isi
de1L.

10.Enrosque la tapa en larosca.
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Manejo

11. Para la extraccion, mantenga el sifon “boca
abajo” (con la boquilla de decoracién en
posicion vertical hacia abajo) y accione
ligeramente la palanca.

ADVERTENCIA: Utilice la primera extraccion
para probar la consistencia. St la consisten-
cia aun es demasiado liguida, agite el sifon
varias veces mas.

Limpieza.
Limpieza general

ADVERTENCIA: Siga las indicaciones de la
ilustracion referente a la limpieza.

1. Mantenga la palanca accionada hasta que
el sifon esté completamente vacio y tenga la
presion compensada. Desenrosque el cabezal
delsiféon de la botella.

2. Desenrosque la boquilla de decoracion.

3. Saque lajunta del cabezal para limplar a
fondo el sifon.

4. Realice una primera limpieza a mano de los
componentes con agua potable caliente
y un detergente habitual; a continuacion,
limpie la vdaluula dosificadora y la boquilla de
decoracion con el cepillo de limpieza. Elimine
completamente la grasay los restos de clara
de huevo.

5. Presione la vdaluula dosificadora desde arriba
hasta que haga tope dentro del cabezaly
deslice lajunta torica hacia arriba con la
pleza doblada del extremo del cepillo de
limpleza.

6. A continuacion, limpie todos los componen-
tes en el lavavdjillas (a excepcion del porta-
cdapsulas), segun sea necesario.
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ADVERTENCIA: No utilice en ningun caso
productos de limpieza especiales para acero
inoxidable, productos abrasivos o esponjas/
cepillos que rasquen.

ADVERTENCIA: Tanto en la limpieza automa-
tica como manual, utilice siempre una dosis
correcta de solucion limpiadora o de una
mezcla de soluciones limpiadoras y desinfec-
tantes. El tiempo y la temperatura elegidos
son decisivos para el resultado final de la
limpleza.

Limpieza intermedia

Limpie la boquilla de decoracion a intervalos
regulares mientras este utilizando el sifon (cada
1-2 horas). Para esto, desenrosque la boquilla
de decoracion o directamente enjudaguela en el
sifon con agua potable caliente.

Limpieza rdapida

1. Mantenga la palanca accionada hasta que
el sifon este completamente vacio y tenga la
presion compensada. Desenrosque el cabezal
delsifon de la botella.

2. Llene el sifon, segun suvolumen de llenado,
con 0,25,0,501Ldeagua caliente.

3. Ponga en marcha el sifon con 1 capsula iSt
para nata, siguiendo los pasos del 5 al 8 del
apartado “Puesta en marcha’.

4. Presione la palanca hasta el tope y uacie
el sifon ISt completamente (sujételo “boca
abajo”) hasta que haya perdido la presion.

5. A continuacion, realice una limpieza general.

ADVERTENCIA: La limpieza rapida no excluye
la limpieza fondo.

Desinfecciéon

Todas las piezas del producto que esten en
contacto con el material de relleno se pueden
lavar y desinfectar como de costumbre. Siga
las instrucciones de uso correspondientes del
detergente y desinfectante habituales.
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Conseruacion.
Sino sevaa llenar el sifon iSt durante un tiempo,
deje que los componentes se sequen al aire en
un sitio limpio y conservelo desmontado.
ADVERTENCIA: Siga los reglamentos vigentes

relativos a la higiene de los productos alimen-
ticios.

Reparacion de averias.

Dejar salir la presion

Coloque el sifon en posicion vertical, sujete la
boquilla de decoracion con un pano y accione
ligeramente la palanca hasta que ya no quede
presion dentro del siféon iSi. A continuacion,
puede desenroscar el cabezal.

Sino consigue reducir la presion, pongase en
contacto coniSt o el servicio de asistencia
técnica.

El contenido no se puede sacar o el siféon iSi
salpica

1. Obstruccion causada por ingredientes o
azucar no disueltos
—— “Deje salir la presion”y, a continuacion,
realice una limpieza general.
—— AsegUrese de que los ingredientes pul-
verulentos se han disuelto completa-
mente.

2.Lanataoelpreparado con nata han quedado

demasiado consistentes

—— Reduzca la intensidad y la frecuencia del
ciclo de agitaciones la proxima vez que
ponga en marcha el sifon.

—— Para obtener mads informacion sobre
la frecuencia de agitaciones consulte
www.ist.com/para-profesionales/nata

3. Contenido demasiado rigido a causa de un
exceso de espesante o de un enfriamiento
demasiado intenso
—— Elprocedimiento o la formula no son

aproplados o deben ajustarse.
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—— Dejereposar el sifon a temperatura
ambiente durante unos 5 a 10 minutos.

—— Observe la temperatura de funciona-
miento del sifon ist.

4.Condiciones de presion erroneas en el sifon

—— Utilice unicamente cdpsulas iSi para
nata originales.

—— Noreutilice las cdpsulas vacias y reci-
clelas.

—— Respete la cantidad mdxima de cdpsu-
las que se pueden utilizar que aparece
indicada en los datos del sifon.

—— Active el sifon siempre “boca abajo” y
con la boquilla de decoracion en posicion
vertical, ya gue de lo contrario perderd
presion.

—— No se haenroscado el cabezal del sifon
en la botella firmemente hasta el tope.
“Deje salir la presion” y vuelva a ponerlo
en marcha.

—— No se hacolocado lajunta del cabezal.
“Deje salir la presion” y vuelva a ponerlo
en marcha.

—— No se ha enroscado la boquilla de deco-
racion. “Deje salir la presion” y vuelua a
ponerlo en marcha.

—— Se hadanado el cuello de la botella.
“Deje salir la presion”. Enuie el sifon a iSi
o al seruicio de asistencia tecnica.

El contenido extraido es demasiado liquido

1. Se ha llenado demasiado el sifon
— “Deje salir la presion”, vacie el contenido
que sobre y vuelua a poner el sifon en
marcha.
—— Respete el volumen de llenado mdaximo.

2. Elsifon no se ha agitado o se ha agitado muy
poco
—— Para obtener mads informacion sobre
la frecuencia de agitaciones consulte
www.ist.com/para-profesionales/nata

3. Elcontenido no estd lo suficientemente frio
—— Gourmet Whip: Coloque el iSt Gourmet
Whip lleno y listo para ser activado en
el frigorifico durante 1-2 horas. Deje en-
friar el iSt Gourmet Whip tras cada uso.
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—— Thermo Whip: Conserve el St Thermo
Whip lleno y listo para ser activado en el
frigorifico durante al menos 12 horas.

4.Se han utilizado capsulas no apropiadas o en
una cantidad insuficiente
—— Respete la cantidad mdaxima de capsu-
las que se pueden utilizar que aparece
indicada en los datos del sifon.
—— Utilice Unicamente capsulas iSt para
nata originales.

5. La nata utilizada tiene un contenido en grasa
demasiado bajo
—— Sise utiliza nata, iSirecomienda:
www.isi.com/para-profesionales/nata

6. Se ha utilizado muy poca gelatina u otros
espesantes
—— “Deje salir la presion”. Adlada mas
gelatina u otros espesantes de forma
adecuada para la preparacion y vuelva
a llenarlo.

7. Elespesante (p. ej. gelatina) no se ha utilizado
correctamente
—— Sigalas indicaciones de uso del espe-
sante.

Cuesta enroscar el portacdapsulas

1. La capsula utilizada no es apropiada
—— Utilice unicamente cdpsulas iSi para
nata originales.

2.Se ha lavado el portacdpsulas en el lavava-
jillas
—— Debereemplazar el portacdpsulas por
una pieza de repuesto iSt original que
puede obtener a un precio asequible.

La cdpsula para nata no se vacia

1. La capsula utilizada no es apropiada
—— Utilice unicamente cdpsulas iSi para
nata originales.

2. Lacapsula se ha colocado alreves
—— Coloque la cdpsula de la forma correcta
(vea la figura: Modo de empleo).

3. Se ha estropeado la unidad de vaciado
—— Enuleelsifonaisioal servicio de asis-
tencia tecnica.
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No se puede desenroscar la boquilla de deco-
racion
1. La boquilla de decoracion se ha enroscado
con demasiada fuerza
—— No enrosque la boquilla de decoracion
hasta el tope con demasiada fuerza.
—— “Deje salir la presion”. Sidespués de
seguir estos pasos sigue sin poder
desenroscar la boquilla de decoracion,
pongase en contacto con iSi o el servicio
de asistencia técnica.

2.No se harealizado una limpieza intermedia
—— Sedeberealizar una limpieza intermedia
cada1o 2 horas.

Alponer el siféon en marcha se escapa gas a
través de la vdluula o de la boquilla de deco-
racion
1. Elsifon se ha puesto en marcha sin que hubie-
ra una boquilla enroscada
—— Antes de enroscar la capsula, asegurese
de que la boquilla de decoracion esta
enroscada en el émbolo desmontable.
—— “Deje salir la presion” y vuelua a poner el
sifon en marcha.

2. Lajunta torica de la vdluula dosificadora estd
sucia
—— “Deje salir la presion” y realice una lim-
pieza general antes de voluer a poner en
marcha el sifon.

3. Lajunta tdrica de la vdluula dosificadora se
ha danado
—— “Deje salir la presion”y enule el sifon a iSt
o al seruicio de asistencia técnica.

Alponer el siféon en marcha se escapa gas entre
la botellay el cabezal

1. Falta la junta del cabezal
—— “Deje salir la presion”y cologue la junta
delcabezal en el cabezal.

2.Se hadanado lajunta del cabezal
—— “Deje salir la presion”. Debe reemplazar
lajunta del cabezal por una pieza de
repuesto iSt original que puede obtener a
un precio asequible.
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3. Elcabezal no se ha enroscado con suficiente
firmeza
—— “Deje salir la presion”. Enrosque el ca-
bezal firmemente en la botella segun el
manual de instrucciones.

4. Elborde superior de la botella se ha danado
—— “Deje salir la presion” y enuie el sifon a iSi
o al seruicio de asistencia tecnica.

Otras advertencias para la reparacién de
averias en iSi Thermo Whip

Eldecorado de la parte baja se arquea hacia
afuera o se desprende

1. Se ha calentado el sifon por fuera
—— “Deje salir la presion”. No se debe calen-
tar el sifon al bano Maria, en el fogon,
enelhorno o enel microondas. Enuie
el sifon a iSt o al seruicio de asistencia
tecnica.

El contenido no se mantiene frio/caliente o la
botella de acero inoxidable se calienta o enfria

1. Se ha estropeado la camara de aislamiento.
perdida del efecto termico
—— “Deje salir lapresion”. Envle el sifon a (St
o al seruicio de asistencia tecnica.

Serviclo.

Las plezas de repuesto se pueden adquirir por
separado y a un precio asequible.

Para encargar piezas de repuesto, dirijase a
su especialista. En Austria, estan tambien
disponibles en info@isi.com.

En caso de reparacion, envie siempre el sifon
completo.

Las piezas de repuesto se pueden ver mediante
unavista detallada.
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